


L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, 
À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

PRIX NETS AFFICHÉS EN EUROS - SERVICE COMPRISLA CAVE  

LES VINS AU VERRE 	
VINS BLANCS White wine	 14 cl
AOP Apremont, Cep noir vieilles vignes 	 6,00
Nez minéral et frais notes de citron et fruits blancs 100% Jacquère

AOC Edelzwicker Tradition cave Beblenheim 	 6,50
Vin fin fruité, gouleyant, pointe d’acité et beaucoup de fraîcheur

IGP Viognier Allobrogie, Domaine Tardy 	 7,00
Belle attaque, vive, viognier aérien tout en fruit, explosion d’arômes

IGP Uby N° 4, Côtes de Gascogne, vin liquoreux 	 6,50
Bouche veloutée et onctueuse, passion, ananas, mangue, 
vin liquoreux idéal pour l’apéritif ou les desserts

VINS ROUGES Red wine	 14 cl
IGP, Collines Rhodaniennes Syrahvissante, 
Louis chèze 	 6,50
Nez violette, poivre et cuir, 100% Syrah

AOC Mondeuse Cru Arbin, Les chemins de Lourdens 	 8,00
Arôme de cerise noir et de violette beaucoup de corps

DOC Primitivo Puglia San Marzano, Italie	 6,50
Vin solaire des Pouilles, parfum de cerises, mûres et prunes 
avec des notes de vanille

VIN ROSÉ Rose wine	 14 cl
AOP Côtes de Provence, Sainte Roseline	 6,50
Belle robe limpide d’un rose pâle saumoné, 
l’attaque en bouche est vive

VINS BLANCS
SAVOIE   	 75 cl	
AOC Apremont, Cep noir, Vieilles vignes 	 28,00
Nez minéral et frais, notes de citron et fruits blancs, 
100% Jacquère

AOP Roussette, Maison Blanche, Domaine Carrel 	 34,00
Nez délicat et gourmand, notes de pêches de vigne et mirabelles,
100% Altesse

VALLÉE DU RHÔNE  
AOP Côtes-du-Rhône, Vidal Fleury  	 24,00	
Nez de cassis, prunes et fruits noirs, 100% Syrah

AOP Saint Peray, Domaine Durand   	 56,00	
Des saveurs de poire et pêche, belle minéralité, une grande finesse

AOC Condrieu Pagus Luminis, Louis Chèze	 89,00
Bouche franche, souple, nez très fleurs blanches,
 pêche de vigne, 100% viognier

BOURGOGNE & BEAUJOLAIS  	 75 cl

VINS BLANCS White wine

AOP Bourgogne, Les Pierres dorées, Domaine Matray	 45,00
Nez intense et grande fraîcheur, quelques notes d’agrumes,
100% Chardonnay

AOC Chablis Bordet, 1er cru Fourchaume, 
Domaine Séguinot Bordet	 89,00
Note fine avec des fleurs blanches fraîches, côté brioché puissant,
riche et élégant

VINS ITALIENS   
DOC Langhe, Parusso	 42,00
Vin du Piémont, complexes notes de fruits exotiques 
et fruits blancs

VINS ROUGES
SAVOIE  	 75 cl	
AOC Mondeuse Cru Arbin, Les Chemins de Lourdens 	 39,00
Arôme de cerise noire et de violette, beaucoup de corps

VALLÉE DU RHÔNE  
IGP Collines Rhodaniennes Syrahvissante Louis chèze	 29,00
Nez violette, poivre et cuir, très bel équilibre, 100% Syrah

AOP Crozes-Hermitage, Vidal Fleury	 42,00
Nez de cassis, prune et fruits noirs, 100% Syrah

AOP Saint Joseph, Cuvée Ro-Ree, Louis chèze	 58,00
Nez fruits rouges, mûres, framboises, noix de muscade,
attaque franche, 100% Syrah

AOP Cornas, Les Arènes Chapoutier 	 69,00
Fruits très mûrs, épices, griottes bonne persistance en bouche 
100% Syrah

AOP Côte Rôtie, Les Bécasses Chapoutier 	 89,00
Nez de framboise, touche de violette, notes d’olives noires,
bouche ample,finale boisé, 100% Syrah

BOURGOGNE & BEAUJOLAIS  	 75 cl

VINS ROUGES Red wine

 AOP Fleurie Bio Montgenas, Domaine Matray et filles 	 39,00
Bel équilibre, notes de fruits rouges typiques du Gamay

AOC Hautes Côtes de nuit, Domaine Thévenon Lebrun 	 48,00
Nez fruité groseille, cassis en bouche des tanins frais

BORDEAUX	
AOC Ronan by Clinet, vinifié par Château Clinet	 29,00
Doux et fruité en bouche, légèrement épicé, 100% merlot

 AOC Saint Émilion Grand Cru, Bio, Château Cartier	 59,00
Effluves mentholées, quelques passages truffés, 
beaucoup de fraîcheur

LANGUEDOC ROUSSILLON 
 AOP Pic Saint Loup Bio, Black Wolf	 39,00 

Belle fraîcheur fruits rouges mûrs et noirs belle longueur

VINS ITALIENS   
DOC Primitivo Puglia, San Marzano,	 29,00
Vin solaire des Pouilles, parfum de cerises mûres et prunes 
avec des notes de vanille

DOC Langhe, Nebbiolo Parusso	 59,00
Vin du Piémont, notes florales, vin rond, notes délicates de roses 
tanin très fin et élégant

VIN ROSÉ
PROVENCE 	 75 cl 
AOP Sainte Roseline Grand Cru	 32,00
Belle robe limpide d’un rose pâle saumoné, 
l’attaque en bouche est vive
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LES BULLES 	 14 cl	  75 cl	
Prosecco Riccadonna	 6,00 	 25,00
Rémy Massin Blancs de noir  	 10,00 	 75,00
	 75 cl	  Magnum
Ruinart Brut 	 140,00 	 280,00
Ruinart Rosé 	 160,00
Ruinart Blanc de Blancs 	 160,00 	  320,00 


